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VILLE-SUR-ILLON

Une biere de qualité coule

s votre région
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dans ’ex-brasserie Lobstein

Des bénévoles perpétuent
un savoir-faire acquis
dans une brasserie du
village au XIXe siécle.
Alors que la production de
biére s’est arrétée en
1956, l’association pour
la protection du patrimoi-
ne produit réguliérement
un nectar digne de I’épo-
que Lobstein.

L es batiments de la grande
époque sont restés in-
tacts, les bénévoles de I'asso-
ciation pour la protection du
patrimoine y veillent tout
particulierement. Une demi-
douzaine d’entre eux s’active
méme régulierement afin de
produire 250 litres d’un pré-
cieux nectar.

Une nouvelle brasserie
en 1884

« Dans notre laboratoire,
une cuvée spéciale est pro-

66
Dans notre
laboratoire, une
cuvée spec1ale est
roduite dans
a pure tradition
des brasserles
de I'’époque. ”

Jean-Aimé Morizot

duite dans la pure tradition
des brasseries de I’époque.
Jacques Lobstein, un alsacien
d’origine, avait repris la bras-
serie de Dommartin en 1877,
avantde la transférer en 1884
ou se trouvent les batiments
actuels. A I’emplacement de
I’ancienne brasserie, il a
construit une superbe mai-
son que tout le monde appel-
le “le chateau” », indique
Jean-Aimé Morizot, prési-
dentde I’association de I’éco-
musée de la brasserie.

Pendant une journée, les
spécialistes de la biere font
chauffer de ’eau a 43° puis
mélangent par palier du malt
et filtrent pour en ressortir du
mott. Apres avoir chauffé en
y ajoutant du houblon et des
ingrédients, qui resteront des
secrets de fabrication, le di-
vin breuvage restera au repos
pendant un mois. « Au cours
de nos dernieres prépara-
tions, nous avons ajouté du
sureau », précise le prési-
dent.

Poursuite d’activité jusqu’a
la retraite des salariés
L’amateur ou ’expert biéro-
logue ne peut se contenter de
déguster une biere sans visi-
ter le cadre historique de la
brasserie. « La production de
biere Lobstein s’est arrétée
en 1956, mais le propriétaire
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Une soixantaine de benevoles coe f vivre la brassene de Vllle-sur-lllon enprodmsant une
biére de qualité. Photo VM/Eric NURDIN

René Lobstein a choisi de
poursuivre la commercialisa-
tion de limonades, sodas et
de bieres d’autres marques
afin d’accompagner le per-
sonnel restant jusqu’a la re-
traite. »

En 1987, une équipe de bé-
névoles se lance dans la sur-
vie des batiments et de la mé-
moire de la brasserie.

« Bernard Saunier avait ra-
cheté les murs. Une partie a

ét€ vendue a des agriculteurs ”

tandis que le musée et ses

dépendances appartiennent

a l’association. » g
Eric NURDIN

- Desvisites guidées sont possi-
bles 2 15h et a 16 h 30. Ou-
vertures :du 1 mai au 30 juin

et du 1°r septembre au 30 oc-
tobre, ouvert du jeudi au di-
manchede 15hail8h;dule
juillet au 31 aofit, ouvert du
mardi au dimanche de
14 h 30 a 18 h. Tous les week-
ends, hors saison, de 15h a
18 h. Pour les groupes, visites

~ possibles sur rendez-vous tou-

te ’année. Fermeture annuel-
le en janvier et février.



